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配　　点提案項目①② 評価の着目点（判断基準）

１０⑤⑥⑦⑧
利用者へのもてなしに配慮した環境・衛生面での取組みが具体的でかつ実現性が高い場合に評価する。『奈良県食材』のPR方法や『奈良の食』のブランド化に向けた取組みが具体的かつ効果的である場合に評価する。提供するメニュー、サービス構成が店舗全体のコンセプトに整合しており、職員の福利厚生の向上が期待できる魅力的でかつ充実している場合に評価する。アピール事項について評価する。提供メニュー、サービス構成

③
コンセプトが公募の目的をよく理解したものとなっており、利用者にとって魅力あるものとなっている場合に評価する。レイアウトや動線等の計画が優れている場合に評価する。利用者へのもてなしに配慮した従業員の配置・教育・訓練の取組みが具体的でかつ優位である場合に評価する。事業の持続可能な運営方針や取組みが具体的でかつ優位である場合に評価する。県庁舎内の施設であることを踏まえた防犯・防災面の取組内容が具体的でかつ実現性が高い場合に評価する。

食事提供事業全体のコンセプト

評　価ａｂｃｄｅ
・安定的な事業運営が期待できる。・提案内容が標準的である。・評価項目について理解・認識が認められる。・安定的な事業運営があまり期待できない。・提案内容が劣っている。・評価項目について理解・認識があまり認められない。・安定的な事業運営がほとんど期待できない。・提案内容がかなり劣っている。・評価項目について理解・認識がほとんど認められない。

＜評価基準＞ 評　価　基　準・安定的な事業運営が非常に期待できる。・提案内容が非常に優れている。・評価項目について十分な理解・認識があり、非常に的確。・安定的な事業運営が十分期待できる。・提案内容が優れている。・評価項目について十分な理解・認識があり、的確。


